GROUPEMENT POUR LINSERTION & L'EVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1930

‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1990

‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1990

Lors de votre visite au NEW VILLE, vous aurez le choix entre deux menus.

Le premier que vous pouvez consulter ci-dessous et le deuxieme, composé de suggestions élahorées le jour-méme en co-création avec nos stagiaires cuisiniers.
Nous nous excusons par avance si certains produits ne sont plus disponibles au moment de votre commande.
En effet, nous privilégions des ingrédients frais et travaillons avec des quantités limitées pour éviter le gaspillage.

Mardi 21 janvier 2025

ENTREE
3= et

Dissaladitre au chéyre
et sa ﬂmﬂm’fmﬂe

PLAT
3 < O

Filet de poiyyon en salsa

et @Mmey Adu marché

DESSERT
3 < O

Buffet de desserts

Mercredi 22 janvier 2025

ENTREE
18 = et

Salade de ﬁm‘m‘ey et

foisson fumé d ln calédonienne

PLAT
3 et

carvé de pmﬂc poé/é au miel
et accamp{zgnemenf du marcher

DESSERT
e

Buffet de desserts

e ol 2
(S h

Jeudi 23 janvier 2025

ENTREE
380> et

Cmﬂpaccm de thon blanc brilé

PLAT
380> et

Daillard de veau j:ﬂi//e’,
achards de fapaye au citron
et /e’jumey du marché

DESSERT
18 = <

Buftet de desserts




GROUPEMENT POUR LINSERTION & L'EVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1930

‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1990

Lors de votre visite au NEW VILLE, vous aurez le choix entre deux menus.

‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1990

Le premier que vous pouvez consulter ci-dessous et le deuxieme, composé de suggestions élahorées le jour-méme en co-création avec nos stagiaires cuisiniers.
Nous nous excusons par avance si certains produits ne sont plus disponibles au moment de votre commande.
En effet, nous privilégions des ingrédients frais et travaillons avec des quantités limitées pour éviter le gaspillage.

Mardi 28 janvier 2025

ENTREE
3= et

Salade fagon \/yonnmk'e

PLAT
2= et

Poisson a lo thai foour deuy,
/e’yumey du marché

DESSERT
3 < O

Buffet de desserts

Mercredi 29 janvier 2025

ENTREE
18 = et

Sushimi de thon ef picé/ey

PLAT
18 = et

Faux-filet ﬂri//é frour deuy,
sauce béprnaise

ef @umey du marché

DESSERT

<3S
v =

Buffet de desserts

e ol 2
(S h

Jeudi 30 janvier 2025

ENTREE
380> et

Velouts ﬂ/acé et rillon de foore

PLAT
180> et

Magret de canard foour deux

ef @umey du marché

DESSERT
18 = <

Buftet de desserts




GROUPEMENT POUR LINSERTION & L'EVOLUTION PROFESSIONNELLES ‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES ‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION RESTAURANT D'APPLICATION RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1930 Depuis 1990 Depuis 1990

Lors de votre visite au NEW VILLE, vous aurez le choix entre deux menus.
Le premier que vous pouvez consulter ci-dessous et le deuxieme, composé de suggestions élahorées le jour-méme en co-création avec nos stagiaires cuisiniers.
Nous nous excusons par avance si certains produits ne sont plus disponibles au moment de votre commande.
En effet, nous privilégions des ingrédients frais et travaillons avec des quantités limitées pour éviter le gaspillage.

Mardi 04 février 2025 Mercredi 05 février 2025 Jeudi 06 février 2025

ENTREE ENTREE ENTREE
P o B o B 3
Eufs brouillés 4 ln forestizre Fettuccines fraiches Carpaccio de thon blanc brulé
aux crevettes frays ef basilic et sa ﬂmﬂm'fwey
PLAT
PLAT PLAT e oGt
B oG e o

73/&:1470/31‘1‘6 de pw[%‘ foays
éauciueﬁére de [6qumes
ef acwmp@nemenf Adu marché

%Woc,uef en papi//ofe au curry du
frays et @Mmey du marché

Filet mignon aux mangues,
et /e\’gumey du marché

DESSERT
3 < O

Buffet de foditisseries

DESSERT
3 et

Buffet de frditisseries

DESSERT
18 = <




GROUPEMENT POUR LINSERTION & L'EVOLUTION PROFESSIONNELLES ‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES ‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION RESTAURANT D'APPLICATION RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1930 Depuis 1990 Depuis 1990

Lors de votre visite au NEW VILLE, vous aurez le choix entre deux menus.
Le premier que vous pouvez consulter ci-dessous et le deuxieme, composé de suggestions élahorées le jour-méme en co-création avec nos stagiaires cuisiniers.
Nous nous excusons par avance si certains produits ne sont plus disponibles au moment de votre commande.
En effet, nous privilégions des ingrédients frais et travaillons avec des quantités limitées pour éviter le gaspillage.

Mardi 11 février 2025 Mercredi 12 février 2025 Jeudi 13 février 2025

ENTREE ENTREE ENTREE
e G D= o D= oG
Car/mccia tisde de crevetfes Salade de pﬂfm‘ey douces Salnde d endives
et @umey vinaigrette 4 I frassion fagon friémontaise fagon César

PLAT
3¢ < O

\S’Mpréme de volaille vél au lard,

PLAT
33 < O

PLAT
333 < O

Doisson hraisé au beurve de /'ipemﬁ[e Carbonade de pmﬂc du p@y
e

poinﬂzy ef @Mmey du marché ef [bgumes du marché jm'//ée 4 ln bicre
DESSERT
DESSERT DESSERT e <t
e <Gt 3 oGt
- g ' y Tartelette prm}'e, coulis de saison
Choux banane coco modernisés Tarte ﬁne gourmande of tuile do eneno

Glep



‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1990

‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1990

GROUPEMENT POUR LINSERTION & L'EVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1930

Lors de votre visite au NEW VILLE, vous aurez le choix entre deux menus.
Le premier que vous pouvez consulter ci-dessous et le deuxieme, composé de suggestions élahorées le jour-méme en co-création avec nos stagiaires cuisiniers.
Nous nous excusons par avance si certains produits ne sont plus disponibles au moment de votre commande.
En effet, nous privilégions des ingrédients frais et travaillons avec des quantités limitées pour éviter le gaspillage.

Mardi 18 février 2025

Mercredi 19 février 2025

Jeudi 20 février 2025

ENTREE ENTREE ENTREE
= oG D= G B G
Velouté {;Ijgw Cmpaccm de betterave au chévre Salade italienne
et sa rillette de paimn 4 ln mozzarella marinée
PLAT
PLAT PLAT e o
iD= G iD= oG /
Poisson braisé
WMole &//? pou/ez‘; In me;chmne Fish and ;,ﬁlﬁj', Ke&f;ﬁup ﬁ[e;fmm/[e it beurre do citron con ﬁ'f
et equmes du marché et equmes du marché of @u s du marché
DESSERT DESSERT DESSERT
iD= G iD= oG oS oG
Pavlova aux fruits de saison Tri/aﬂie de tarteletes Entremets crémeux Cmﬂfﬁ@éne

Glep




GROUPEMENT POUR LINSERTION & L'EVOLUTION PROFESSIONNELLES ‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES ‘GROUPEMENT POUR LINSERTION & LEVOLUTION PROFESSIONNELLES

RESTAURANT D'APPLICATION RESTAURANT D'APPLICATION RESTAURANT D'APPLICATION
Depuis 1930 Depuis 1990 Depuis 1990

Lors de votre visite au NEW VILLE, vous aurez le choix entre deux menus.
Le premier que vous pouvez consulter ci-dessous et le deuxieme, composé de suggestions élahorées le jour-méme en co-création avec nos stagiaires cuisiniers.
Nous nous excusons par avance si certains produits ne sont plus disponibles au moment de votre commande.
En effet, nous privilégions des ingrédients frais et travaillons avec des quantités limitées pour éviter le gaspillage.

Mardi 11 mars 2025 Mercredi 12 mars 2025 Jeudi 13 mars 2025

ENTREE
380> et

ENTREE
18 = et

ENTREE
3= et

(Eufs mollets, grissini

Tartelette aux @umey de saison
et velouté d' asprerqes vertes

Pistou ﬁmuenga/ traditionnel

ef parmemn

PLAT
3 Gt

PLAT PLAT

= % ;s a2
S KL 1 80= <0y

Carhonade de bouf Poulet fermier Retour de marée en mé@m
aux & épices et /e’yumey du marché au citron et cing parﬁfmy of légumes du marché
et /e’ﬂumey du marché
DESSERT
DESSERT DESSERT 3= =<
B B B B

Entremets aux froires caramélisées
et épices

Tartelette au citron modernisée Biscuit roulé fagon forét noire

Glep
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