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Lors de votre visite au NEW VILLE, vous aurez le choix entre deux menus.

Le premier que vous pouvez consulter ci-dessous et le deuxieme, composé de suggestions élahorées le jour-méme en co-création avec nos stagiaires cuisiniers.
Nous nous excusons par avance si certains produits ne sont plus disponibles au moment de votre commande.
En effet, nous privilégions des ingrédients frais et travaillons avec des quantités limitées pour éviter le gaspillage.

Mardi 09 Janvier 2024

ENTREE
280> <O

Dissaladitre au chéyre
et sa ﬂmﬂm’z‘mﬂe

PLAT
280> <O

Filet de paiyyan Sauce pou[%‘fe,

ﬂccamp@nemenf du marché

DESSERT
280> <O

Mille-feuille revisits,

créme 4 ln menthe

Glep

Mercredi 10 Janvier 2024

ENTREE
33 <O

Fettuccines fraiches
aux crevettes du frays ef basilic

PLAT
33 <O

Poulet frays sauté chasseur,

accamp@nemenf du marché

DESSERT
33 <O

Detit Dartois de saison
et sa créme ﬂ/ﬂce’e

Jeudi 11 Janvier 2024

ENTREE
33 < O

Croustillant de thon wi-cuit

4 laméricaine

PLAT
33 < O

Filet m@non de veau /miue’,

mcamﬁ&ynemenf Adu marché

DESSERT
33 < O

Tartelette au citron merinﬂuée

modernisée



